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PLAN DE ESTUDIOS 2020-1

CICLO | CODIGO BANNER CURSO CR HC HT HP HL TC REQUISITOS
RRHH1101 DESARROLLO DEL TALENTO (*) 2 2 2 0 0 0
MATH1001  |COMPLEMENTOS DE MATEMATICA 5 6 4 2 0 0
GAST1103 INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA 4 4 2 2 0 2
1 HUMA1111  |RESPONSABILIDAD SOCIAL (*) 2 2 2 0 0 0
GAST1206 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS 4 4 2 2 0 2
LENG1001 COMUNICACION 1 (*) 5 6 4 2 0 0
TOTAL CICLO 22 24 16 8 0 4
MATH1100A MATEMATICA BASICA(*) 5 6 4 2 0 0 |COMPLEMENTOS DE MATEMATICA
PSGE1106 PSICOLOGIA DE LA FELICIDAD(*) 2 2 2 0 0 0
GAST1201A  JPATRIMONIO GASTRONOMICO 4 4 4 0 0 0 |INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA
2 INVE1101 METODOLOGIA UNIVERSITARIA (*) 3 4 2 2 0 0
CONT1106 CONTABILIDAD GENERAL 3 4 2 0 2 0
LENG1002 COMUNICACION 2 (*) 5 6 4 2 0 0 |comMUNICACION 1 ()
TOTAL CICLO 22 26 18 6 2 0
MATH1111A MATEMATICA 1 5 6 4 2 0 0 |MATEMATICA BASICA(*)
ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 1 4 4 4 0 0 0 |APROBACION DE EXAMEN DE SUFICIENCIA DE INGLES
R BIOL1104 BROMATOLOGIA 4 4 2 0 2 2 |HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
INFO1120A HERRAMIENTAS INFORMATICAS (*) 2 2 2 0 0 0
LENG1003 COMUNICACION 3 5 6 4 2 0 0 |comuNICACION 2 ()
TOTAL CICLO 20 22 16 4 2 2
MAGM1101 ADMINISTRACION 4 4 4 0 0 0
INVE1301 METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION (*) 3 4 2 2 0 0  |METODOLOGIA UNIVERSITARIA (*)
‘ INFORMATICA PARA NEGOCIOS 3 4 0 0 4 2 |HERRAMIENTAS INFORMATICAS (*)
STAT1203A  |PROBABILIDAD Y ESTADISTICA (*) 5 6 4 2 0 0 |MATEMATICA BASICA(*)
ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 2 4 4 4 0 0 0  |ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 1
TOTAL CICLO 19 22 14 4 4 2
TECNICAS CULINARIAS 4 4 0 0 4 4 |BROMATOLOGIA
MARK1302 INVESTIGACION DE MERCADOS 3 4 2 2 0 0  |PROBABILIDAD Y ESTADISTICA (*)
FINN1303 COSTOS Y PRESUPUESTOS 3 4 2 2 0 0 |CONTABILIDAD GENERAL
5 GAST1104A  |NUTRICION Y DIETETICA 4 4 4 0 0 0 |BROMATOLOGIA
ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 3 4 4 4 0 0 0 |ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 2
RRHH1303 EMPLEABILIDAD(*) 4 2 2 0 0 4
TOTAL CICLO 22 22 14 4 4 8
GAST1304 PLANIFICACION DE CARTAS Y MENU 4 4 2 2 0 2 |cosTos Y PRESUPUESTOS
RRHH1201 GESTION DE RECURSOS HUMANOS (*) 3 4 2 2 0 0 |ADMINISTRACION
GAST1404A  |OPERACIONES DE BAR Y BEBIDAS 4 4 0 0 4 4 |TECNICAS CULINARIAS
6 FINN1306 ADMINISTRACION FINANCIERA(*) 3 4 2 2 0 0 |cosTos Y PRESUPUESTOS
MAGM1302A  |ADMINISTRACION DE COMPRAS Y ABASTECIMIENTO 4 4 2 2 0 2 |ADMINISTRACION
GAST1302 COCINA PERUANA 4 4 0 0 4 4 |TECNICAS CULINARIAS
TOTAL CICLO 22 24 8 8 8 12
GAST1406 COCINA INTERNACIONAL 4 4 0 0 4 4 |COCINA PERUANA
MARK1311 MARKETING TURISTICO 4 4 2 2 0 2 |INVESTIGACION DE MERCADOS
LEGISLACION TURISTICA Y EMPRESARIAL 5 4 4 0 0 2 |GESTION DE RECURSOS HUMANOS (*)
7 HUMA1406 PROYECTO SOCIAL (*) 1 1 1 0 0 0
SOFTWARE APLICADO A RESTAURANTES 2 4 0 0 4 0 |PLANIFICACION DE CARTAS Y MENU
GAST1203A  |ENOLOGIA 3 4 0 0 4 2 |OPERACIONES DE BAR Y BEBIDAS
TOTAL CICLO 19 21 7 2 12 10
PANADERIA Y PASTELERIA 4 4 0 0 4 4 |TECNICAS CULINARIAS
s TOUR1504 PROYECTOS TURISTICOS 6 4 4 0 0 4 |ADMINISTRACION FINANCIERA (*)
INVE1461 PRACTICA PREPROFESIONAL(*) 8 2 2 0 0 12 |EMPLEABILIDAD (*)
TOTAL CICLO 18 10 6 0 4 20
ELECTIVO 1 4 4 4 0 0 0 |EmPLEABILIDAD(*)
9 TALLER DE TESIS 1(*) 8 4 4 0 0 8 |METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION(*)
GAST1405 GESTION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 6 4 2 2 0 6 |OPERACIONES DE BAR Y BEBIDAS
TOTAL CICLO 18 12 10 2 0 14
ELECTIVO 2 4 4 4 0 0 0  |PROYECTO SOCIAL (*)
10 MAGM1511A  |ORGANIZACION DE EVENTOS 6 4 2 2 0 6 |GESTION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
TALLER DE TESIS 2 (*) 8 4 4 0 0 8 |TALLERDETESIS 1 (%)
TOTAL CICLO 18 12 10 2 0 14
TOTAL PLAN DE ESTUDIOS| 200 | 195 | 119 40 36 86
CURSOS ELECTIVOS- GASTRONOMIA Y GESTION DE RESTAURANTES
CICLO | CODIGO BANNER |ELECTIVO 1 CR HC HT HP HL TC
9 MAGM1314 EMPRESAS FAMILIARES 4 4 4
9 COME1409A  |TALLER DE VENTAS PARA EMPRENDEDORES 4 4 4 0 0 0
9 TEATRO 4 4 4 0 0 0
CICLO | CODIGO BANNER |ELECTIVO 2 CR HC HT HP HL TC
10 MARK1415  |MARKETING DIGITAL Y ANALITICA WEB 4 4 4 0 0 0
10 MAGM1404 GESTION DE LA CALIDAD (*) 4 4 4 0 0 0
10 PSOR1501A  [NEGOCIACION Y RESOLUCION DE CONFLICTOS 4 4 4 0 0 0

|Para optar el grado de Bachiller en Gastronomia y Gestién de Restaurantes es indispensable cumplir con los requisitos establecido en el Reglamento de Grados y Titulos vigente.




