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Instituto Internacional para el
Aseguramiento de la Calidad

. (.)btuv.imos Ia.acreditacié.n
institucional internacional
en todos nuestros campus.

¢OUE HARAS?

» Trabajaras

en equipos multidisciplinarios y
pluriculturales para optimizar la
gestién de empresas gastronémicas.

» Brindaras

asesoria técnica y consultorias en
temas relacionados a la gastronomia

9 de cada 10

de nuestros egresados trabajan y
el 90% lo hace en su profesion*.

> Aplicaras

herramientas de gestién
administrativa, contable y tecnolégica
para evaluar la viabilidad de proyectos
de emprendimiento y desarrollo de
negocios gastronémicos.

> Emprenderas

y dirigirds de manera exitosa tu propio
negocio gastronémico.

Somos parte de la red
de universidades
mas grande del mundo.

Gerencia en restaurantes de
hoteles, resorts y ecolodges.

Docencia e investigaciéon en

universidades en temas de
gastronomia y gestion de restaurantes.

Gestion de areas de cocina
y nutricién de clinicas, hospitales
y centros de salud.

Consultoria a empresas de
alimentos y bebidas.

Empresas de eventos y catering.
Organizacion de eventos.

Gerencias de alimentos.

*Informe Ipsos Perl: Estudio de Empleabilidad de Egresados del Programa Pregrado de la Universidad Privada del Norte 2019.




MALLA
CURRICULAR*
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CICLO A CICLO A

> Desarrollo del talento (v) > Planificacion de cartas y menu

> Complementos de matematica > Gestion de recursos humanos (v)

> Introduccién a la gastronomia > Operaciones de bar y bebidas

> Responsabilidad social (v) > Administracién financiera (v)

> Higiene y manipulacion de alimentos > Administracién de compras y abastecimiento

> Comunicaciéon 1 (v) > Cocina Peruana
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CICLO A CICLO A

> Matematica basica (v) > Cocina internacional

> Psicologia de la felicidad (v) > Marketing turistico

> Patrimonio gastrondémico > Legislacioén turistica y empresarial

> Metodologia universitaria (v) > Proyecto social (v)

> Contabilidad general > Software aplicado a restaurantes

> Comunicacion 2 (v) > Enologia
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cicLo ™. CICLO S

> Matemaética 1 > Panaderia y pasteleria

> English for service industry 1 > Proyectos turisticos

> Bromatologia > Practica preprofesional (v)

> Herramientas informaticas (v)

> Comunicaciéon 3

A

> Administracién > Electivo 1

> Metodologia de la investigacion (v) > Taller de tesis 1 (v)

> Informatica para negocios > Gestion de alimentos y bebidas

> Probabilidad y estadistica (v)

> English for service industry 2

A

> Técnicas culinarias > Electivo 2

> Investigacion de mercados > Organizacion de eventos

> Costos y presupuestos > Taller de tesis 2 (v)

> Nutricién y dietética
> English for service industry 3
> Empleabilidad (v)
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* La universidad se reserva el derecho de cerrar una carrera en caso no se alcance el minimo de 15 estudiantes matriculados. Esta malla es aplicada inclusive
para estudiantes reingresantes. Estructura curricular y docentes referenciales - sujeto a cambios. La universidad tiene la facultad de asignar a los estudiantes
cursos en linea segun disponibilidad o capacidad de ciclo.

(v) Curso virtual en 16 semanas.
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